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	  （二）鸭�
	    白果炖老鸭�
	    荔茸香酥鸭�
	    桂林荷叶鸭�
	    八宝酿全鸭�
	    海参烩鸭片�
	    嫩姜焖子鸭�
	    罗汉果炖鸭�
	    陈皮炖老鸭�
	    橘片拼烤鸭�
	    蒸腊香板鸭�
	    （三）鹅�
	    挂炉烤肥鹅�
	    拌麻辣鹅丝�
	    枣子焖肥鹅�
	    鹅丝网油卷�
	    双冬烩鹅掌�
	（四）鸽�
	    鸽子吞鱼翅�
	    虫草炖鸽子�
	    清蒸鸽子肉�
	    烧焗乳鸽脯�
	    榄仁炒鸽松�
	  （五）鹌鹑�
	    杞子炖鹌鹑�
	    红扒鹌鹑脯�
	    炸香酥鹌鹑�
	    烩鹌鹑肉羹�
	    五彩鹌鹑丝�
	  （六）禽杂�
	    干炸珍肫肝�
	    清炒净菊红�
	    黄酒焖鸡腰�
	    鸽蛋拼鸡腰�
	    酸笋炒鸡肠�
	  （七）蛋�
	    炸脆皮蛋卷�
	    牛奶炒蛋清�
	    酸甜酥衣蛋�
	    肉末芙蓉蛋�
	    蛋包五彩丝�
	    灌肠蛋氽汤�
	    发菜拼玉兔�
	    炒彩色蛋丁�
	    酿鸳鸯鸽蛋�
	    青豆炒蛋松�
	    牛奶蒸鸡蛋�
	    蒸三色蛋糕�
	    煎虾胶蛋饺�
	    当归红糖蛋�
	    甜酒荷苞蛋�
	    虾仁炒滑蛋�
	三、水产类�
	    （一）鱼�
	    扒漓江鱼饺�
	    漓江水浸鱼�
	    干烧漓江鱼�
	    煎酿鲜草鱼�
	    蒸酿全鳜鱼�
	    糖醋全鳜鱼�
	    红烧禾花鱼�
	    滑炒斑鱼球�
	    鲜茄炒鱼丁�
	    发菜扣鱼丸�
	    三丝草鱼卷�
	    鲜菇炒鱼片�
	    青椒炒鳝段�
	    酸笋鳅鱼汤�
	    叉烧扣水鱼�
	    汽锅炖水鱼�
	    红扒山瑞肉�
	    菇焖海狗鱼�
	    清炖海狗鱼�
	    红扣娃娃鱼�
	（二）虾�
	    两吃大虾公�
	    炸马蹄虾盒�
	    鸽蛋拼红虾�
	    白鸽芝麻虾�
	    提篮明虾果�
	  （三）蛙（牛蛙）�
	   蒜米山蛙腿�
	    子姜炒蚂？�
	  （四）螺�
	    紫苏煮田螺�
	    葱姜炒螺肉�
	（五）龟�
	    虫草鹰嘴龟�
	    田七炖金龟�
	（六）海产�
	    漓江集锦锅�
	    鸡茸酿海参�
	    三鲜扒海参�
	    炒桂花鱼肚�
	    虾胶酿鱼肚�
	    翡翠鱼肚卷�
	    拼麒麟鲍脯�
	    子鸡吞鲍片�
	    鸡丝烩鱼翅�
	    子姜炒鱿鱼�
	    爆炒鱿鱼卷�
	    炒墨鱼三丝�
	    韭黄墨鱼丸�
	    三鲜玉带子�
	    猪爪八带鱼�
	    鸡茸燕窝羹�
	    冰糖蒸燕菜�
	    肉丝紫菜汤�
	    凤爪扒沙虫�
	四、野味类�
	    扣双色果狸（私养）�
	    拆烩果子狸（私养）�
	    腊肉烧猫狸�
	    炒麂子肉片�
	    麂肉酿豆腐�
	    荔芋扣野猪�
	    野猪肚熬汤�
	    红扣野笼猪�
	    马蹄焗竹鼠�
	    烧腩焖竹鼠�
	    蛋炒黄猄片�
	    七彩黄猄丝�
	    猄肉扣冬瓜�
	    板栗焖黄猄�
	    附子炖黄猄�
	    蒸腊香黄猄�
	    黄猄肉丸汤�
	    清炖竹鸡汤�
	    烧焗竹鸡件�
	    椒盐炸麻雀�
	    铁扒小瓦雀�
	    菠萝野雉片�
	    阿胶炖野雉�
	    甜酒焖雉块�
	    砂煲鹧鸪汤�
	    双冬焖鹧鸪�
	    桂花鹧鸪松�
	    巴戟炖老鹰�
	    田七炖老鹰�
	    斑鸠叫菇菇�
	    蒜焖腊斑鸠�
	    姜爆野兔片�
	    七彩野兔卷�
	    蛋煎蛇肉饺�
	    鹰肉烩三蛇�
	    鸡片炒蛇卷�
	    集锦扒蛇丝�
	  杞子焖飞鼠�
	  姜炒腊山鼠�
	五、酿菜类�
	  酿灯笼辣椒�
	  鱼胶酿花菇�
	  酥炸酿茄盒�
	  煎焖凉瓜酿�
	  彩丁冬瓜盅�
	六、素菜类�
	  油炸荔芋丝�
	  生焖荔浦芋�
	  发菜扒马蹄�
	  干烧秋茄子�
	  凉拌茄子泥�
	  全素烩双冬�
	  素扒凤尾菇�
	  素烧鲜草菇�
	  香油炒韭黄�
	  油淋绿豆芽�
	  白扒柚子皮�
	  凉拌嫩葛薯�
	  糖醋土豆丝�
	  炒碧绿菜胆�
	  凉拌黄瓜条�
	    腌酸萝卜丝�
	    素炒蕹菜苗�
	    盐水花生米�
	    拌麻辣粉丝�
	    素桂林腐竹�
	    炒七彩素丝�
	    白扒素三白�
	    凉拌水豆腐�
	    净炒南瓜花�
	    清炒荷兰豆�
	    炒嫩莲藕丝�
	    木耳炒丝瓜�
	七、甜菜类�
	    甜酒菠萝羹�
	    牛奶荔芋羹�
	    挂霜鲜番茄�
	    拔丝脆马蹄�
	    密汁鲜香蕉�
	    冰糖炖银耳�
	    白果鸡蛋茶�
	    红糖板栗粥�
	    莲子冰糖露�
	    罗汉果鸽蛋�
	    冰糖炖鹿茸�
	    鲜果西瓜盅�
	八、桂林土特产性能介绍�
	    马蹄�
	    板栗�
	    荔浦芋�
	    白果�
	    罗汉果�
	    香菇�
	    冬笋�
	    禾花鱼�
	    娃娃鱼�
	    果子狸�
	    黄猄�
	    麂子�
	    穿山甲�
	    野猪�
	    鹰嘴龟�
	    山瑞�
	    水鱼�
	    山蚂？�
	    鹧鸪�
	    鹌鹑�
	九、滋补药品、食品性能介绍�
	    淮山�
	    杞子�
	  杜仲�
	  松子�
	  何首乌�
	  红参�
	  玉竹�
	  黄芪�
	  砂姜�
	  附子�
	  茴香�
	  枣子�
	  天麻�
	  桂圆肉�
	  胡桃仁�
	  三七�
	  朱砂�
	  桂皮�
	  胡椒�
	  花椒�
	  冬虫夏草�
	  夜明砂�
	  熟地黄�
	  通草�
	  蛤蚧�
	  党参�
	  当归�
	  莲子�
	  荔枝�
	    薏米�
	    陈皮�
	    白芷�
	    阿胶�
	    巴戟�
	    五加皮�
	    柚皮�
	    发菜�
	    冰糖�
	    蜂蜜�
	    红糖�
	    白糖�
	    饴糖�
	    食盐�
	    酱油�
	    白醋�
	    甜酒�
	    芫荽�
	    紫苏�
	    青葱�
	    大蒜�
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